
MENU
S EMA I N E  V E R T E  :  A L B A N I E  –  C O T E  D ’ I V O I R E  -  

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Entrée

Plat

Dessert

Salade exotique I :
Crudités à la mangue et

aux crevettes
parfumées à la coco

Qofte : 
Boulettes de viande

hachées aux
haricots blancs

Gourabies :
Macarons aux noix

Bôreks : 
Chaussons au

fromage et aux
herbes

Maffé : 
Poulet à la patte

d’arachide 

Nectar ivoirien :
Fromage blanc battu

à l’ananas 

Salade exotique II :
Crudités à l’ananas

et aux cœurs de
palmiers

Metch Vitch : 
Veau aux trois

poivrons et
courgettes

Embelsire : 
Biscuit au yaourt

imbibé de sirop  à
l’orange

Bôreks II :
 Chaussons aux

légumes et au basilic/
sauce Tarator

Poulet Yassa : 
Poulet au confit

d’oignons

Thiacry : 
Fromage aux grains
de mil parfumé à la

vanille

Accras : 
Mini boulettes de

haricots corilles aux
crevettes

Tave kosi Elbasani :
Gigot d’agneau

préparé avec du
yaourt, parfumé au

safran et à l’ail

Halva : 
Poudre d’amande.


